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Yarım yüzyıldır, geleneksel tat ve dokusunu koruyarak 
peyniri geleceğin teknolojileriyle buluşturuyoruz. 
Yeniden şekillendirip her damak zevkine uygun 
yepyeni peynir tatlarını, dünya sofralarına sunuyoruz. 
Bu da bizi Türkiye’nin en yenilikçi ve öncü peynir 
markası yapıyor. Yarım yüzyıldır büyük yeniliklerle 
sofraları tatlandırırken hiç değiştirmediğimiz bir 
şey de var: Peynirlerimizin lezzetini artıran, taze ve 
doğal sütlerimiz... Peynir üretiminde kullandığımız 
sağlıklı sütlerimiz hep aynı doğallıkta, aynı tatta, aynı 
saflıkta. Bugün her sofrayı süsleyen bir Muratbey lezzeti 
olmasının, küçük - büyük herkesin peynirlerimize 
bayılmasının, tüm dünyanın bu tadı onaylamasının 
sırrı da bu işte!

We proudly present to you Muratbey cheese, a great 

cheese produced using the latest technologies while 

maintaining its delicious taste and soft texture.

We deliver brand new cheese varieties to the world that 

appeal to all tastes. This makes us the leading and most 

innovative cheese brand in Turkey. For almost a half of 

a century, the one main ingredient that we have never 

altered while innovating our cheese creations,  is the 

flavor, taste and freshness of pure natural milk.

This is the secret why Muratbey is the delight of every 

meal and the whole world approves of this great  

tasting cheese.

Doğanın Zenginlikleriyle

Mayalanan Peynir

Muratbey

Muratbey Cheese
That is Fermented with the 

Treasures of Nature 



Biz, peynirlerimizi Anadolu’nun eşsiz panoraması, 
tertemiz dağ havası ve bin bir çeşit otuyla doğal 
aromasından süzülen sütle mayalayıp en sağlıklı şekilde 
sofralarınıza ulaştırıyoruz.

Üretimimizi, BRC standartlarına, TS EN ISO 9001 
Kalite Yönetim Sistemi ve ISO 22000 Gıda Güvenliği 
Sistemi’ne uygun, modern teknolojik donanımlarla 
gerçekleştiriyoruz. İlk günkü heyecanımızı,  yarım 
yüzyıllık profesyonel üretim anlayışımızla birleştirerek 
uluslararası standartlarda üretim yapıyoruz.

Sürdürülebilir Gıda Platformu üyesi olarak gıdanın 
geleceği için tüm paydaşlarımızla birlikte çalışıyoruz!

We deliver our cheeses to your tables by fermenting 

them with the unparalleled landscape of Anatolia clean 

mountain weather, a wide variety of herbs and pure 

cow’s milk full of its natural aroma and taste. 

We carry out our production operations with modern 

technological equipment that complies with BRC 

standards, TS EN ISO 9001 Quality Management 

System and ISO 22000 Food Safety Management 

System. Our world class production is  a fruitful and 

outstanding blend of a half  a century of experience with 

the desire  for constant evolution. 

As a member of the Sustainable Food Platform, we 
work with all our partners for the future of food!



Muratbey, 
Dünyaya Peyniri 
 Sevdiren Marka.
Uluslararası Standartlarda Üretim Tesisleri

30 bin m2 açık ve 35 bin m2 kapalı alandan oluşan Uşak 
üretim üssümüz, günlük 700 ton süt işleme kapasitesine sahip. 
Her ay 1.600 ton ürünü, dünyanın en ileri teknolojilerini ve 
patenti bize ait çok özel üretim teknolojilerini kullanarak 
üretiyoruz. Yaklaşık 400 çalışanımız ile dünyanın en lezzetli 
peynirlerini, Türkiye çapında 50 bini aşkın satış noktasına ve 
dünya çapında 5 kıtaya ulaştırıyoruz.

Yenilikçi Peynir Markası

Geleneksel lezzetlerimizi ve değerlerimizi koruyor, yenilikçi 
yaklaşımımızla peynir lezzetini çeşitlendirerek daha çok 
insana peyniri sevdiriyoruz. Dünya pazarına kazandırdığımız 
ve milyonlarca insana sunduğumuz yenilikçi ürünlerimizle 
yeni bir “Peynir Kültürü” yaratmanın,  bunu ülkemiz adına 
global bir başarıya dönüştürmenin haklı gururunu yaşıyoruz. 
Bugün Muratbey markası, 60’a yakın ülkede tescilli bir marka. 
Yaklaşık 60 ülkede tasarımı tescillenen, zekâ ürünü inovatif 
peynirimiz Burgu’nun özgün ve benzer şekillerinin patenti de 
bize ait.

Dünyanın Sevdiği Tat 

Peyniri günün her saatinde yenebilecek sağlıklı bir 
atıştırmalık ve her yemeğin tadına uygun bir lezzet 
haline getirmeyi başardık. Başta ABD olmak üzere Suudi 
Arabistan, AB ülkeleri, İngiltere, Türki Cumhuriyetler, 
Ortadoğu, Balkanlar, Güney Kore, Afrika, Yeni Zelanda ve 
Çin gibi farklı coğrafyalarda birçok ülkeye kendi markamızla 
ihracat yapıyoruz.

Her Yıl Daha da Büyüyen Lezzet

2014’te Anadolu’nun en büyük 500 şirketi arasında yer aldık, 
2017’de ise Avrupa’ya ihracat onayı alan sayılı firmalardan 
olduk ve 2018 itibarı ile Avrupa Birliği ülkelerine peynir 
ihracatını sürdürülebilir şekilde başaran öncü markayız.  Bu 
başarımızı 2018’de “Özel Peynirler” kategorisinde Türkiye 
Pazar Lideri olarak pekiştirdik. Nielsen’in 2017-2018 
verilerine göre en yakın rakibimizin iki katından fazla tonaj 
payına sahip olarak son yıllarda yüksek büyüme gösteren 
“Özel Peynirler” kategorisinde liderliğimizi koruyoruz.

2020 yılında Çin’e Süt Ürünleri kategorisinde ihracat izni 
alan sayılı firmalar arasına girdik ve 2021 yılında Çin’e ilk 
ihracatımızı gerçekleştirdik. Aynı zamanda 2020 yılında 
DENIB bölgesinde ilk 100 ihracatçı firma arasında yer aldık.



The Muratbey Trademark
that Popularizes Cheese 
Throughout the World.
Production Facility Compliance with 
International Standards

Our production plant in Uşak consists of 30,000 sqm of 
open space and 35,000 sqm of closed area. The daily dairy 
processing capacity is 700 tons. We produce 1,600 tons 
of products each month by utilizing the most advanced 
and cutting edge technologies in the world for which we 
own the patents. Working together with our cadre of 400 
employees, our world-renowned array of cheeses reaches 
to more than 50,000 points of sale in Turkey and five 
continents in the world.

Innovative Cheese Brand

We preserve our traditional and cultural flavors and values 
of food which boost the popularity of our cheese while 
expanding its taste with our creative approach. We have 
created a new “Cheese Culture” through our innovative 
products which we have taken beyond Turkey in to the 
global market and to millions of people, and by turning 
this into a global success on behalf of our country. Today, 
Muratbey is a registered trademark in approximately  60 
countries. We also own the patent for the original and 
similar forms of our innovative designed Helix cheese, 
which is registered in approximately 60 countries.

The World’s Favorite Taste 

We succeeded in making cheese a healthy snack that can 
be eaten at all hours of the day and a flavor that is the 
delight of each meal. With our brand name, we export our 
products to many countries in different regions; being the 
USA in the first place, EU countries, UK, KSA, Turkic 
Republics, the Middle East, the Balkans, South
Korea, Africa, New Zealand and China.

Our Tasteful Presence Grows Across Years

We were among the top 500 companies in Anatolia in 
2014 and became one of the few companies certified for 
exports to Europe in 2017. As of 2018, we are the leading 
brand that sustainably succeeding export cheese to EU 
countries. We maintained our success by becoming the 
Market Leader in Turkey in the “Special Cheese” category 
in 2018. According to Nielsen’s 2017-2018 data, we 
maintain our leadership in the “Special Cheese” category, 
which has been the only category to grow at a high rate in 
recent years, with a tonnage share more than twice that of 
our closest competitor.

In 2020, we were one of the companies that obtained 
export license in Dairy production to China and we did 
the first export to China in 2021. At the same time, in 
2020 we were one of the top 100 exporting companies in 
DENIB region.
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* T.C. Sağlık Bakanlığı Türkiye Beslenme Rehberi (TÜBER)’ne göre bu ürünlerin 100 gramı 2 yaş üstündeki tüm bireylerin günlük D vitamini gereksiniminin %33’ünü karşılar. / According to the Türkiye 
Dietary Guidelines (TÜBER) of T.R. Ministry of Health 100 grams of these products meet 33% of daily Vitamin D requirements of all individuals above the age of 2.
** ABD Gıda ve İlaç Dairesi FDA (The U.S. Food and Drug Administration) kriterlerine göre, Muratbey Plus ailesindeki peynirler, mükemmel D vitamini kaynağıdır. / According to the U.S. Food and Drug 
Administration (FDA) criteria, Muratbey Plus cheeses are excellent sources of vitamin D.



Zenginleştirilmiş Ürünler 
Fortified Products

D vitamini ile zenginleştirilmiştir
Fortified with Vitamin D

D vitamini ile zenginleştirilmiştir
Fortified with Vitamin D

Taze Peynir Plus
Cheesoft Plus

Gramaj / Weight 

400 g
Koli içi adet
Unit per box

16
Barkod / Barcode

Burgu Plus
Helix Plus

Gramaj / Weight 

200 g
Koli içi adet
Unit per box

12
Barkod / Barcode

Taze Kaşar Plus
Fresh Kashkaval Plus

Gramaj / Weight 

300 g
Koli içi adet
Unit per box

12
Barkod / Barcode

Kaymaklı
Kaymaklı

Gramaj / Weight

200 g
Koli içi adet
Unit per box

12
Barkod / Barcode 

YENİ
NEW

NEW
جديد

D vitamini ile zenginleştirilmiştir
Fortified with Vitamin D

Prebiyotik ve 
D vitamini ile zenginleştirilmiştir

Fortified with Prebiotic and Vitamin D
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*T.C. Sağlık Bakanlığı Türkiye Beslenme Rehberi (TÜBER)’ne göre bu ürünün 100 gramı 2 yaş üstündeki tüm bireylerin günlük D vitamini gereksiniminin %33’ünü karşılar. / According to the Türkiye Dietary Guidelines 
(TÜBER) of  T.R. Ministry of Health 100 grams of this product meet 33% of daily Vitamin D requirements of all individuals above the age of 2.
**ABD Gıda ve İlaç Dairesi FDA (The U.S. Food and Drug Administration) kriterlerine göre, Muratbey Misto Peynir, mükemmel D vitamini kaynağıdır. / According to the U.S. Food and Drug Administration (FDA) 
criteria, Misto cheese is an excellent source of  Vitamin D.



Çocuklar İçin 
D Vitamini ile Zenginleştirilmiş 
Şekil Şekil Peynir
For Kids 
Fortified with Vitamin D
Cute Fun Cheese

Misto

Gramaj / Weight 

3500 g
Koli içi adet
Unit per box

1
Barkod / Barcode

Misto

Gramaj / Weight 

200 g
Koli içi adet
Unit per box

12
Barkod / Barcode



LESS

NO
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Gluten 
Trans Fat,

tuzlu
azDaha

yok
Gluten,

Trans Yağ

Burgu Peynir
Helix Cheese

Gramaj / Weight 

200 g
Koli içi adet
Unit per box

12
Barkod / Barcode

Topi Peynir
Topi Cheese

Gramaj / Weight 

200 g
Koli içi adet
Unit per box

12
Barkod / Barcode

Yenilikçi Peynirler
Innovative Cheeses



* Özel peynir kategorisinde Türkiye pazar lideri (Nielsen).
*Turkey Market leader in the specialty cheese category (Nielsen).

Sürmeli
Cheesoft

Gramaj / Weight 

200 g
Koli içi adet
Unit per box

24
Barkod / Barcode

Sürmeli 
Cheesoft

Gramaj / Weight 

700 g
Koli içi adet
Unit per box

12
Barkod / Barcode

Sürmeli
Cheesoft

Gramaj / Weight 

400 g
Koli içi adet
Unit per box

18
Barkod / Barcode

YENİ
NEW

NEW
جديد



Yöresel Peynirler
Traditional Cheeses

Anadolu Lezzetleri
Anatolian Mix

Gramaj / Weight 

200 g
Koli içi adet
Unit per box

15
Barkod / Barcode

Van Otlu Peyniri
Van Herby Cheese

Gramaj / Weight 

250 g
Koli içi adet
Unit per box

24
Barkod / Barcode

Dil Peyniri
String Cheese

Gramaj / Weight 

200 g
Koli içi adet
Unit per box

12
Barkod / Barcode

Örgü Peyniri
Braided Cheese

Gramaj / Weight 

200 g
Koli içi adet
Unit per box

12
Barkod / Barcode

Tel Peyniri
Shallal Cheese

Gramaj / Weight 

200 g/1000 g
Koli içi adet
Unit per box

200 g: 24 
1000 g: 6
Barkod / Barcode 200g Barkod / Barcode 1000g



Kaşkaval Peyniri
Kashkaval Cheese

Gramaj / Weight 

400 g
Koli içi adet
Unit per box

12
Barkod / Barcode

Çerkez Peyniri
Circassian Cheese

Gramaj / Weight 

400 g
Koli içi adet
Unit per box

6
Barkod / Barcode

Lor Peyniri
Curd Cheese

Gramaj / Weight 

500 g
Koli içi adet
Unit per box

12
Barkod / Barcode

Dilimli Izgara Peyniri
Sliced Grill Burger Cheese

Gramaj / Weight 

200 g
Koli içi adet
Unit per box

16
Barkod / Barcode

Izgara Peynir
Grill Cheese

Gramaj / Weight 

200 g
Koli içi adet
Unit per box

16
Barkod / Barcode





Barkod / Barcode 1000 g

Taze Kaşar
Fresh Kashkaval Cheese

Taze Kaşar Peyniri
Fresh Kashkaval Cheese

Gramaj / Weight 

225 g
Koli içi adet
Unit per box

24
Barkod / Barcode

Taze Kaşar Peyniri
Fresh Kashkaval Cheese

Gramaj / Weight 

300 g
Koli içi adet
Unit per box

24

Taze Kaşar Peyniri
Fresh Kashkaval Cheese

Gramaj / Weight 

500/1000 g
Koli içi adet
Unit per box

500 g: 12
1000 g: 12

Barkod / Barcode

Barkod / Barcode 225 gBarkod / Barcode 500 g Barkod / Barcode 1000 g

Dilimli Taze Kaşar Peyniri
Sliced Fresh Kashkaval 

Cheese

Gramaj / Weight 

225/1000 g
Koli içi adet
Unit per box

225 g: 21 
1000 g: 8

Daha fazla
taze süt

Made from
fresh milk



Naturena

Herban Dilimli Peynir
Sliced Herban Cheese

Gramaj / Weight 

200 g
Koli içi adet
Unit per box

10
Barkod / Barcode

Fessita Dilimli Peynir
Sliced Fessita Cheese

Gramaj / Weight 

200 g
Koli içi adet
Unit per box

10
Barkod / Barcode

Fesleğenli, Çörek Otlu ve Domatesli Tam Yağlı Taze Dilimli Peynir  
Full Fat Fresh Sliced Cheese with Sun Dried Tomato, Basil and Nigella Seeds

Fesleğenli ve Çörek Otlu Tam Yağlı Taze Dilimli Peynir  
Full Fat Fresh Sliced Cheese with Basil and Nigella Seeds



Krem Peyniri
Cream Cheese

Gramaj / Weight 

170 g
Koli içi adet
Unit per box

18
Barkod / Barcode

Krem Peyniri
Cream Cheese

Gramaj / Weight 

500 g
Koli içi adet
Unit per box

18
Barkod / Barcode

Krem Peyniri
Cream Cheese

Gramaj / Weight 

260 g
Koli içi adet
Unit per box

18
Barkod / Barcode

Krem Peynir
Cream Cheese

Pastörize Kahvaltılık Tereyağı
Pasteurized Breakfast Butter

Gramaj / Weight 

250 g
Koli içi adet
Unit per box

24
Barkod / Barcode

Trabzon Tipi Pastörize Tereyağ
Salted Pasteurized Butter - Trabzon Type

Gramaj / Weight 

400 g
Koli içi adet
Unit per box

24
Barkod / Barcode

Tereyağ
Butter



Açık Şarküteri Ürünleri
Delicatessen Products

Burgu Peynir / Helix Cheese
Gramaj / Weight 

1000 g
Koli içi adet
Unit per box

6
Barkod / Barcode

Topi Peynir / Topi Cheese
Gramaj / Weight 

1000 g
Koli içi adet
Unit per box

6
Barkod / Barcode

Sürmeli Peynir / Cheesoft
Gramaj / Weight 

5000 g
Koli içi adet
Unit per box

1
Barkod / Barcode

Dil Peyniri / String Cheese
Gramaj / Weight 

2000 g
Koli içi adet
Unit per box

4
Barkod / Barcode

Taze Kaşar Peyniri / Fresh Kashkaval Cheese
Gramaj / Weight 

2000 g
Koli içi adet
Unit per box

6
Barkod / Barcode

Burgu Peynir / Helix Cheese
Gramaj / Weight 

4000 g
Koli içi adet
Unit per box

1
Barkod / Barcode

Topi Peynir / Topi Cheese
Gramaj / Weight 

4000 g
Koli içi adet
Unit per box

1
Barkod / Barcode

Pastörize Kahvaltılık Tereyağı
Pasteurized Breakfast Butter

900 g
Koli içi adet
Unit per box

12
Barkod / Barcode

Tel Peyniri / Shallal Cheese
Gramaj / Weight 

3000 g
Koli içi adet
Unit per box

2
Barkod / Barcode

Dilimli Izgara Peyniri / Sliced Grill Burger Cheese
Gramaj / Weight 

900 g
Koli içi adet
Unit per box

8
Barkod / Barcode



Certificate
DQS Holding has issued an IQNET recognized certificate that the organization:

MURATBEY GIDA SAN. VE TİC. A.Ş.
Organize Sanayi Bölgesi 102. Cadde No : 60 

TR-64100 Merkez / Uşak Türkiye

has implemented and maintains a
Quality Management System

for the following scope:
Production of pasteurized cheese products.

which fulfils the requirements of the following Standard:

ISO 9001:2015

Issued on: 2023-02-08
Expires on: 2026-02-04

Registration Number: DE-31300964 QM15

Alex Stoichitoiu
President of IQNet

Pedro Alves
Managing Director of IQNet

Lezzetine Doyulmayan Muratbey 
Ödüllere Doymuyor

The Great Tasting Brand Muratbey 
is a Multiple Award Winner

Yenilikçi yaklaşımımız, üretim anlayışımız ve kalitemiz, ulusal ve uluslararası birçok 
kurum ve kuruluşun da onayını aldı. 

Türk Patent enstitüsü tarafından “Tanınmış Marka” ilan edildik.

ISO İnovasyon Ödülleri’nde finale kalarak “İş Sonuçları Dalı”nda ödül aldık. 

2016 ve 2018 yılında İsviçre merkezli araştırma kuruluşu ICERTIAS’ın düzenlediği ve 
yalnızca tüketici tercihlerinin dikkate alındığı QUDAL - Quality medal araştırmasında, 
üst üste iki yıl Türkiye’nin en kaliteli taze kaşar markası seçildik.

2017’de ise Marketing Türkiye tarafından düzenlenen A.L.F.A. Awards’ta tüketiciler 
tarafından süt ve süt ürünleri sektöründe müşteri deneyimini en iyi yöneten marka 
seçildik. Avrupa Birliği ülkelerine ihracat onayı alan sayılı firmadan biri olduk. 

Süt ürünleri endüstrisindeki en başarılı ürünlerin değerlendirildiği “Dünya Süt Ürünleri 
İnovasyon Ödülleri 2018” yarışmasında Burgu peynir ile dünya çapındaki firmaların 
arasından sıyrılarak “En iyi Peynir” ödülünün sahibi olduk. Ardından 2020 ‘de Misto, 
En İyi Çocuk Süt Ürünleri kategorisinde, 12 ülkeden, 245 başvuru arasından finalist 
olmayı başaran tek Türk markası oldu. 

BoomSonar & Marketing Türkiye iş birliği ve Deloitte uzmanlığıyla düzenlenen Social 
Media Awards Turkey ödüllerinde, sosyal medya performansımızla “Süt Ürünleri’’ 
kategorisinde 2019, 2020, 2021 ve 2022‘de üst üste dört kez birincilik ödülüne layık 
görüldük.

2019 yılında hayata geçirdiğimiz “Muratbey ile Okuyan Çocuklar Güçlü Yarınlar” 
projesi ile çocuk odaklı çalışmaların ödüllendirildiği “Çocuğa Değer Katanlar 
Ödülleri”nde Çocuğa Değer Katan Marka ödülünü kazandık. 

2020’de Muratbey Burgu peyniri ile Alman Milch-Marketing dergisi okuyucuları 
tarafından “2019/2020 Yılın Ürünü” seçildik. 

Muratbey Misto ve Burgu Plus ürünlerimiz ile SIAL Innovation Paris 2020 
organizasyonunda bağımsız uzmanlardan oluşan tüketici ürünleri komitesi tarafından 
“SIAL Innovation Selection 2020” (2020 SIAL İnovasyon Seçimi) ünvanı ile 
onurlandırıldık.

 2022 yılında Muratbey Misto ile ve ardından 2023 yılında Muratbey Plus Kaymaklı ile 
Güvenilir Gıda Platformu tarafından düzenlenen Güvenilir Ürün Zirvesi kapsamında 
“Feed the Future” ödüllerinde üç dalda birincilik aldık.

Ürün Ar-Ge Merkezi ve Üretim Teknolojileri Ar-Ge Merkezi’mizde geliştirdiğimiz 
makine, inovatif ürünler ve sistemlerle Türk sanayisinde katma değeri yüksek ürünler 
üretilmesine katkı sağlıyoruz. Hem Üretim Teknolojileri Ar-Ge Merkezimiz hem de 
Ürün Ar-Ge Merkezimiz Bilim, Sanayi ve Teknoloji Bakanlığı tarafından akredite 
edildi ve “Ar-Ge Merkezi Belgesi” verildi. Türkiye’de sektöründe kendi makinesini 
üreten Üretim Teknolojileri Ar-Ge Merkezine sahip tek marka olduk.

Our innovative approach, production capabilities and quality have also been 
recognized by several national and international institutions and organizations. 

We were declared a “Recognized Brand” by the Turkish Patent Institute.

We reached the finals at the ISO Innovation Awards and received an award in the 
Business Results Category.

In 2016 and 2018, we were selected as the best quality brand of Kashkaval cheese in 
Turkey as part of the research of QUDAL - “Quality medal”, which was conducted by 
the Swiss-based research organization ICERTIAS, only consumer preferences were 
taken into consideration for these awards.

In 2017, We won the Best Customer and Consumer Experience Award in the Dairy 
Products sector at the A.L.F.A. Awards organized by Marketing Türkiye. In the same 
year we became one of the very few companies to receive Export Approval for the 
European Union.

At the “2018 World Dairy Innovation Awards” we were awarded the “Best Cheese” 
award for our unique and innovative product Helix (Twisty Cheese). Then, at the 2020 
World Dairy Innovation Awards, Misto was selected as the finalist in the category of 
“Best Kids Milk Products”. 

Three years in a row, Muratbey has won the first prize and gold medal in “Dairy 
Products” category at the Social Media Awards Turkey 2019, 2020, 2021 and 2022 
organized by BoomSonar, MarketingTurkey and the expertise of Deloitte.  

Thanks to its project “Educated Children and Strong Tomorrows with Muratbey” 
launched in 2019, Muratbey was granted the award ‘The Brand Adding Value to 
Children’ in the award ceremony “The Companies Adding Value to Children”, where 
significant projects focusing on children are rewarded.

In 2020, Muratbey Helix Cheese was selected “2019/2020 Product of the Year” by 
readers of the German magazine Milch-Marketing. Helix won the “Gold Award”. 

Muratbey Misto and Helix Plus won the title of “SIAL Innovation Selection 2020” by a 
jury made up of independent experts at the SIAL Innovation Paris 2020 organization.

We won first place in three categories in the Feed the Future awards within the scope 
of the Reliable Product Summit organized by the Reliable Food Platform with Muratbey 
Misto in 2022 and then with Muratbey Plus Kaymaklı in 2023.

We are a major contributor to the production of value-added products to Turkish 
industry with the machines, innovative products, and systems we develop at our 
Product R&D Centre and Production Technologies Development R&D Center. 
Both have been accredited by the Ministry of Science and were granted the “R&D 
Centre Certificate”. We are the only brand in Turkey which has a vertically integrated 
Production Technologies Development R&D Center that manufactures its own 
machines for use in its’ own sector.

SERTİFİKALAR / CERTIFICATES
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İlgili kuruluş tarafından akreditasyon markasının kullanımı EAC Belgelendirme’nin yetkilendirdiği
adres ve kapsamlar ile sınırlıdır.

        :

İlk Belgelendirme Karar Tarihi:  

 

: 

Sertifika No             : 

Belge Karar Tarihi : 

Revizyon No           : 

Sertifika Bitiş Tarihi 

*Belge Periyodu
Yeniden Belgelendirme
Karar Tarihi :

EAC.FR.102 REV.02 22.09.2022

   SERTİFİKA 
Bu Gıda Güvenliği Yönetim Sistemi Sertifikası;

MURATBEY GIDA SAN. VE TIC. A.Ş.

ORGANIZE SANAYI BÖLGESI 102. CADDE. NO: 60 UŞAK

Firmasının Gıda Güvenliği Yönetim Sisteminin Uygunluğunu belgelemek amacı ile 
verilmiştir. Sertifika, 

ISO 22000:2018
standardı ve  aşağıdaki Gıda Güvenliği Yönetim Sistemi

    kapsamı için geçerlidir. 

SÜT ÜRÜNLERİ ÜRETİMİ (PEYNİR VE TEREYAĞ)

DAIRY PRODUCTS PRODUCTION (CHEESE AND BUTTER)

Kategori CI 

877/GG/266 

16.01.2024

0

25.12.2017 

23.12.2024 

3 YIL

../../20..

Accredited Body: DQS CFS GmbH, August-Schanz-Straße 21, 60433 Frankfurt am Main, Germany  
Administrative Office: DQS Denetim ve Belgelendirme Ltd. Şti., 19 Mayıs Mah. Sinan Ercan Cad.,  
Paşa Korusu Sitesi No: 18/B1 Blok, 34736 Kadıköy – İstanbul / Turkey  
 

 

Bu sertifika, DQS CFS GmbH şirketinin mülkiyetinde kalacaktır. 
BRC Global Standardı ya da denetim prosedürü hakkında BRCGS’ye doğrudan geri bildirim vermek istiyorsanız  
lütfen tell.brcgs.com adresine başvurunuz. Sertifika doğrulama işlemi için de şu adrese gidiniz: brcdirectory.com. 
 

  
The validity of this certificate can only be verified by the QR-code.  

 

  

SERTİFİKA 

DQS CFS GmbH (BRC CB Nr. 038) işbu sertifika ile; aşağıda unvanı ve adresi belirtilen  
işletmede yapılan bir denetim sonunda, 
 

Muratbey Gıda Sanayi ve Ticaret A.Ş. 
 

Organize Sanayi Bölgesi 102. Cadde No: 60 Uşak Tekstil OSB 64000 Uşak, Türkiye   
 
BRC İşletme Kodu: 7171058 

aşağıda belirtilen standartta yer alan taleplerin yerine getirildiği anlaşılmıştır.  

BRC GLOBAL STANDARD FOOD SAFETY 
(Versiyon 9: Ağustos 2022)  

Faaliyetlerin geçerlilik alanı: 
Sütün pastörize edilmesi, peynir yapımı, şekillendirilmesi,  olgunlaştırılması, pastörize peynirin, 
porsiyonlanması ve kaşkaval, kaşar, beyaz, krem, dil, tel, örgü, ızgara, antep, van otlu, mozzarella, 
çerkez, lor peyniri üretimi ve PA/PE ambalajla MAP veya vakum olarak paketlenmesi; tereyağı 
üretimi ve PA, PE vakum ambalaja dolum, taze tam yağlı peynir üretimi ve PP ambalaj içine 
paketlenmesi, burgu peynir ve yuvarlak peynir üretimi, vitamin eklemeli peynir üretimi ve PE, PP 
ve PS ambalaj içine paketlenmesi.  
 
Dâhil olan ek modüller: Bulunmamaktadır 
 

Geçerlilik alanından hariç tutulan hususlar: Bulunmamaktadır 
 

Ürün kategorileri: 07 
 

Sınıflandırması: A 
 

Denetim programı: Önceden duyurularak 
 

BRC Denetçisi No.: 22255 
 
 

Denetim tarihi 
Bir sonraki denetimin yapılacağı tarih 
Bu sertifikanın son geçerlilik tarihi  
Sertifika Kayıt No.  
Frankfurt am Main 

05.05.2023 
05.05.2024 
16.06.2024 
31300964 BRC9 
19.06.2023 

   

DQS CFS GmbH 
German Association for Sustainability 
 

   
Guido Eggers 
Şirket Müdürü    

  
 
 
 
 

 

Accredited Body: DQS GmbH, August-Schanz-Straße 21, 60433 Frankfurt am Main, Germany 
Administrative Office: DQS Denetim ve Belgelendirme Ltd. Şti., 19 Mayıs Mah. Sinan Ercan Cad., 
Paşa Korusu Sitesi No: 18/B1 Blok, 34736 Kadıköy – İstanbul / Turkey   
The validity of this certificate can only be verified by the QR-code.  

 

 

SERTİFİKA 

  
 

MURATBEY GIDA SAN. VE TİC. A.Ş. 
 

Organize Sanayi Bölgesi 102. Cadde No : 60 
64100 Merkez / Uşak 
Türkiye 

şirketinin, aşağıda belirtilen geçerlilik alanında bir Kalite Yönetim Sistemini 
yürürlüğe koyduğunu ve uygulamakta olduğunu teyit eder. 

Geçerlilik Alanı: 
Pastörize peynir ürünleri üretimi. 

Raporla belgelenmiş bir yönetim sistemi tetkiki sonunda, bu yönetim sisteminin aşağıda 
belirtilen teknik spesifikasyonun şartlarını yerine getirdiği kanıtlanmıştır: 
 

ISO 9001 : 2015  

 

Sertifika kayıt No 

Geçerlilik başlangıç tarihi 

Geçerlilik bitiş tarihi 
Sertifikalandırmaya ilişk. kalite denetimi 

31300964 QM15 

2023-02-08 

2026-02-04 
2023-02-08 

 

DQS GmbH 
 

   
Markus Bleher 
Şirket Müdürü  

  
 

 

 



  Lezzetin
Tarifi

  Lezzetin
Tarifi

MURATBEY GIDA SANAYİ VE TİCARET A.Ş.
Kocatepe Mah. Gümrük İskele Cad. Mega Center

A Blok, No: 89/1242-1250
Bayrampaşa 34151 İstanbul / TÜRKİYE

Tel.: +90 212 640 75 97 (Pbx)
Fax: +90 212 640 03 60 - 640 76 01


